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Macinatura di precisione per la casa.

Un macinadosatore domestico nato da una tradizione lunga più di 90 

anni nell’espresso. Il Pico unisce semplicità, affidabilità ed eccezionale 

qualità di risultato ad ogni macinatura. Progettato con un’attenzione 

impeccabile ai dettagli, il Pico è dotato di un motore a induzione senza 

spazzole che riduce il rumore, permette una selezione precisa della 

dose, assicura programmabilità e caratteristiche uniche come la forcella 

portafiltro magnetica regolabile e la tramoggia a chiusura automatica. 

Compatto e facile da usare, Pico riesce ad inserirsi perfettamente in 

qualsiasi routine mattutina: il compagno perfetto per l’home barista.

Specifiche

Tipo di Macine Coniche

Capacità Tramoggia  (kg/lbs) 0,3 / 0,66

Regolazione Macinatura Regolazione a Scatti

Diametro Macine 39 mm

Velocità Macinatura (giri/min.) 700 - 800

Dose Programmabile 2 dosi e Macinazione Manuale

Altezza (cm/in) 39 / 15,35

Larghezza (cm/in) 15.4 / 6,06

Profondità (cm/in) 28.5 / 11,22

Peso (kg/lbs) 7.8 / 17.2

Voltaggio 110V Monofase

220V Monofase

Wattaggio 300 - 350


