pico

La mouture de précision a la maison.

Un moulin a espresso pour la maison qui s’appuie sur plus de 90 ans de
tradition de I'espresso. Le Pico allie simplicité, fiabilité et qualité excep-
tionnelle & chaque mouture. Congue avec un souci du détail impecca-
ble, la Pico est équipée d'un moteur a induction sans balais qui réduit
le bruit, d’une sélection précise des doses, de la programmabilité et de
caractéristiques uniques comme la fourche magnétique réglable du
porte-filtre et la trémie a fermeture automatique. Compact et ergonomi-

que, le Pico s’integre parfaitement a la routine matinale - le compagnon
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v idéal du barista a domicile.

Caractéristiques

Type de Meules Conique

Capacité Trémie (kg/Ibs) 0,3/0,66

Réglage Mouture Réglage par étapes
Diamétre Meules 39 mm

Vitesse de Mouture (tours/min.) 700 - 800

Dose programmable 2 doses & broyage manuel
Hauteur (cm/in) 39/15,35

Largeur (cm/in) 15.4/6,06

Profondeur (cm/in) 28.5/11,22

Poids (kg/Ibs) 78/17.2

Tension 110V Monophasé

220V Monophasé
Puissance 300 - 350
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