linea classic s

Vertrautes Design
und bewahrte Technik

Mogliche Konfigurationen: EE | AV

Das zeitlose Design und der unverkennbare
Charme der Linea Classic haben Uber drei
Jahrzehnte die Tresen weltweiter Cafés und
Rostereien gepragt. Seit ihrer Verdffentlichung
wurde sie kontinuierlich verbessert und an

neue Bedirfnisse angepasst. Die Linea Classic
S verkdrpert drei Grundgedanken: Zeitlosigkeit,
Zuverlassigkeit und Konsistenz. Neue Features
der Linea Classic S optimieren weiter die
Espressozubereitung. Héchste Konstanz und

Mogliche Anzahl an Briihgruppen: 1121314

Verlasslichkeit unabhéngig vom Einsatzort.
Die Linea Classic S ist der neue Standard in
der Welt der Espressozubereitung.

Doubles chaudiéres Programmierbare Dosen — nur AV Wunschfarbe - Sonderbestellung
Separate Boiler sorgen fiir Temperaturstabilitdt ~ Auto-Volumetrik garantiert Individuelle Farbanpassung

bei der Espressozubereitung und konstanten Reproduzierbarkeit und Konsistenz basierend auf dem

Dampfdruck. auch bei Hochbetrieb. RAL-Farbsystem.

Isolierte Boiler Gesattigte Briihgruppen Autosteam — Special Order

Reduziertet Energieverbrauch und Garantiert uniibertroffene Temperaturstabilitdt, = Stoppt die Dampflanze bei gewiinschter
gewahrleistet Temperaturstabilitat. Shot flr Shot. Temperatur.

Dual PID (Kaffee und Dampf) Shot Timer — nur AV High Legs - Sonderbestellung

Erlaubt die elektronische Steuerung der Zeigen die Extraktionszeit an. Erméglichen leichten Zugang unter die
Kaffee- und Dampfboilertemperatur. Maschine.

Baristalights - Sonderbestellung Tassenwarmer - Sonderbestellung 180° Dampfknauf
Ermoglichen gute Sicht auf die Extraktion Sorgt fiir gleichmaBige Temperaturen der Das Dampfventil hat bereits nach einer halben
auch bei schlechten Lichtverhaltnissen. Tassen auf der Ablage. Dampfknauf-Umdrehung voll ge6ffnet.

3- Tasten Interface Pro App Kompatibel Pro Touch Dampflanze - Sonderbestellung
Einfache Programmierung der Maschine durch Ermdglicht die einfache Doppelwandige Edelstahl-Dampflanze, die
das Bedienfeld der linken Briihgruppe (AV) Steuerung der Maschine durch aussen kihl bleibt und deshalb angefaB3t

oder auf dem Elektronik-Board (EE). die La Marzocco Pro App. werden kann.

A

Spezifikationen 1 briihgruppe 2 briihgruppen 3 briihgruppen 4 briihgruppe
Hahe (cm/in) 44,5 /17,5 44,5/17,5 44,5/17,5 44,5/17,5
Breite (cm/in) 49 /20 69/28 93/37 117/46
Tiefe (cm/in) 58,5/23 58,5/23 58,5/23 58,5 /23
Gewicht (kg/lbs) 41/90 59/130 73/ 164 107 /236

Spannung

Leistung (min)
Leistung (max)
Kaffeeboiler (liter)

Dampfboiler (liter)
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