kb90

straight in, il nuovo standard
per le caffetterie pit frequentate.
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Configurazioni Disponibili: AV | ABR

La KB9O & I'ultima e piu avanzata evoluzione
della Linea PB. E stata progettata specificata-
mente per velocizzare il servizio all’interno dei
locali piu frequentati, rendendo piu facile il
suo utilizzo da parte dei baristi e migliorando-
ne il flusso di lavoro. La Marzocco ha comple-
tamente riprogettato il sistema di inserimento
del portafiltro per migliorare I'efficienza opera-

Tecnologia a Doppia Caldaia

Caldaie separate per ottimizzare
|‘erogazione dell‘espresso
e la produzione di vapore.

Portafiltro Straight In

Semplifica il movimento di inserimento
del portafiltro e riduce lo sforzo di 12 volte.

Doppio PID (caffé e vapore)

Permette di controllare elettronicamente
la temperatura delle caldaie vapore e caffe.

Lance Vapore Pro Touch

Lance vapore ad alte prestazioni che
rimangono sempre confortevoli al tatto.

Caldaie Separate Sature

Le caldaie separate sature permettono di
settare temperature differenti per ciascun
gruppo, assicurando la stabilita termica.

Caldaie Coibentate

Riduce il consumo di energia aumentanto la
stabilita termica.

Compatibilita con la Pro App

Scheda elettronica che permette la connettivi-
ta con la Pro App La Marzocco.

Specifiche
Altezza (cm/in)
Larghezza (cm/in)
Profondita (cm/in)
Peso (kg/Ibs)

Voltaggio

Wattaggio (min)
Wattaggio (max)
Caldaia Caffe (litri)

Caldaia Vapore (litri)

tiva della macchina e per ridurre lo sforzo fisi-
co da parte del barista. Lefficienza, nella
KB90, é stata ulteriormente ottimizzata grazie
alla funzione ‘Steam Flush’: dopo ogni eroga-
zione, un getto di vapore, seguito da uno di
acqua calda direttamente dalla testa del grup-
po mantengono la macchina pulita anche nelle
ore di maggior lavoro. Questa innovativa fun-

Economizzatore Acqua Calda

Consente di regolare con precisione
la temperatura dell‘acqua per il té.

Steam Flush

Mantiene pulito il gruppo con un getto
di vapore ed uno di acqua calda.

Scaldatazze - Su Ordinazione

Mantiene le tazze per espresso e cappuccino
riscaldate alla giusta temperatura.

UsB

Per aggiornare con facilita il firmware
della macchina.

Bilance Integrate - Solo ABR

Bilance di precisione montate nella bacinella
con tecnologia Drip Prediction, assicurano
un miglior livello di costanza.

Display Digitale
Programmazione intuitiva che semplifica
il settaggio dei parametri della macchina.

Valvola vapore %2 giro

La valvola vapore si apre completamente in
mezzo giro, minimizzando il movimento per il
barista.

2 gruppi 3 gruppi

45/17,5 45/17,5
81/32 105/41,5
62/24,5 62/24,5
771170 101 /223

Numero di Gruppi: 21314

zione minimizza le note sgradevoli nel caffé e
aumenta i tempi tra un lavaggio e l'altro. La
KB90 definisce un nuovo livello per quel che
riguarda la personalizzazione estetica della
macchina: i pannelli sono stati studiati in
modo che possano essere customizzati in un
numero virtualmente infinito di combinazioni.

Gruppi Disegnati da Piero

L‘acqua non lascia mai la caldaia caffé
durante |‘erogazione, aumentando
la stabilita termica.

Barista Lights

Le luci a led consentono al barista
di focalizzarsi sull‘estrazione e sulla tazza.

Modalita Eco

Permette di far entrare la macchina in
stand-by cosi da ridurne il consumo elettrico.

Gambe Alte - Su Ordinazione

Facilitano I‘accesso alla parte inferiore
della macchina.

Valvola Vapore facile da Manutenere

Progettata in modo che la valvola
sia accessibile direttamente dal pannello
anteriore, senza bisogno di rimuoverlo.

Colori Personalizzati - Su Ordinazione

Colori personalizzabili su richiesta
mediante il sistema di codici RAL.

Sensore Acqua

Misura conducibilita e durezza dell’acqua in
entrata alla macchina.

4 gruppi
45/17,5
129/51
62/24,5
122/269

200V Monofase
220V Mono / Trifase
380V Trifase

3350

5670

2x1,3

7

200V Monofase
220V Mono / Trifase
380V Trifase

5830

7790

3x1,3

11

200V Monofase
220V Mono / Trifase
380V Trifase

8560

9850

4x1,3

15
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