strada x

disefiada por
y para los baristas.

Configuraciones Disponibles:

Durante dos afios La Marzocco trabajé con
treinta de los mejores profesionales de la
indUstria para disefiar una maquina de café
espresso. Este grupo era  conocido
popularmente como el “Street Team”.
Posteriormente, la maquina fue bautizada en
su honor: Strada, que significa Calle en
italiano. La Strada X mejora las caracteristicas

Portafiltros Straight-in

Disefiado para simplificar los movimientos
necesarios para enganchar el portafiltro y
reducir hasta 12 veces el esfuerzo del barista,
mejorar su rendimiento y facilitar el duso
diario.

Calderas Saturadas Independientes

Calderas saturadas separadas para cada grupo
grupo permiten al barista optimizar la
temperatura cafés individuales, garantizando
la estabilidad térmica.

Dual PID (café y vapor)

Permite ajustar electrénicamente la
temperatura de las calderas de café y vapor.

PID Dual (café y vapor)

Permite controlar con precisiéon cada caldera
de café café y la caldera de vapor de forma
independiente.

Eco Mode

Puede programarse para entrar en modo
modo de espera, mejorando la eficiencia ener-
gética.

Economizador de Agua Caliente

Permite ajustar con precisién la temperatura
para el té.

Especificaciones
Altura (cm/in)
Amplitud (cm/in)
Profundidad (cm/in)
Peso (kg/Ibs)

Voltaje

Vataje (min)
Vataje (max)
Capacidad de la Caldera de Café (Litros)

Capacidad de la Caldera de Vapor (Litros)

X Nimero de Grupos Disponibles: 112 1 3

de la Strada original, moderniza su estética de
la original y combina las caracteristicas mas
avanzadas la gama de productos La Marzocco.
Una maquina disefiada expresamente con un
perfil mas bajo para invitar al cliente a
integrarse y participar en el entorno de la
cafeteria y a su vez proporcionar al barista un
zona de trabajo abierta y amplia.

Interfaz Intuitiva

La Strada X se disefi¢ para utilizar los mismos
métodos de control a los que estan
acostumbrados los baristas, lo que le permite
centrarse en el café en lugar de estar pendiente
de la tecnologia.

Saturacion Inteligente

La funcién de saturacién inteligente supervisa
el caudal de agua para eliminar las
conjeturas de la preinfusion y garantizar la
maxima consistencia.

Lanzas de Vapor Pro Touch

Lanzas de vapor de alto rendimiento frias al
tacto.

Display Digital

La programacion intuitiva facilita el ajuste de
los parametros de la maquina y el control de
los tiempos de extraccion.

Pro App Compatible

Placa electrénica que permite la conectividad
con La Marzocco Pro App, permitiendo
establecer  perfiles y  configuraciones
facilmente.

UsB

Permite actualizar facilmente el firmware de
la maquina.

La plataforma Strada se ha disefiado para
fomentar la creatividad y la personalizacién
para que cada maquina sea Unica.

La Strada esté disponible en 2 configuraciones
diferentes para adaptarse a las necesidades
especificas de baristas y cafeterias de todo el
mundo.

Programacion Mediante Paddle

El redisefio del paddle permite que la Strada
X ajuste automéaticamente la entrada de
presién en un perfil sin dafar el disco ni
provocar canalizaciones.

Perfiles Basados en Masa

Las béasculas integradas establecen un nuevo
estandar en precision y repetibilidad
utilizando la curva de presién para mayor
control.

Electrovalvula Proporcional

Activacién de la palanca de vapor con la
electrovalvula porporcional.

Purga de Vapor

Mantiene limpios los grupos con una descarga
automatica de vapor seguido de un chorro de
agua caliente entre extracciones.

Calderas Aisladas

Reduce el consumo de energia a la vez que
contribuye a la estabilidad de la temperatura.

Calienta Tazas - Pedido Especial Order

Mantiene las tazas de espresso y capuccino a
una temperatura adecuada.

3 grupos
50/19,7
103/40,6
69/27,2
94 /206.4

1 grupo 2 grupos
50/19,7 50/19,7
53/20,9 83/32,7
69/27,2 69/27,2
63/138,6 77 1169,4

220V Monofasica

200V Monofasica
220V Mono / Trifasica

= 380V Trifasica
2037 4800

2220 5666

1,3 2,6

35 8,2

200V Monofésica
220V Mono / Trifésica
380V Trifasica

6730

7783

3,9

11,8
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