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dosificación bajo demanda 

que se adapta a su ritual.

El molinillo Lux D es el resultado de una colaboración entre La Marzocco 

y Mazzer para construir un molinillo de espresso optimizado para casa. 

El Lux D presenta una serie de nuevas características: dosificación a 

pedido, fresas planas de 61 mm para tiempos de molienda rápidos y 

extracción adecuada y tolva corta estándar. Disponible en negro, alumi-

nio pulido y acabados blancos. El Lux D es la elección perfecta para un 

molinillo de café espresso para casa.

Especificaciones

Tipo de Muelas Muelas Planas de Acero

Capacidad de la Tolva (kg/lbs) 0,6 / 1,3

Ajuste de Molienda Micrométrico

Diámetro de las Muelas 61mm

Velocidad de Molienda (rpm) 1400 (50hz)

1600 (60hz)

Dosis Programables No

Altura (cm/in) 47,5 / 18,5

Amplitud (cm/in) 18 / 7

Profundidad (cm/in) 25 / 10

Peso (kg/lbs) 10,5 / 23

Voltaje 110V Monofásica

220V Monofásica

Vataje 250


